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1. OBJETIVO
El objeto del presente Plan es evitar la existencia de cualquier plaga en la
Almazara.
2. RESPONSABLE DEL PLAN
El Responsable de Administracion es el Responsable del Plan General de
Higiene para el Control de la Desratizacion y Desinsectacion, velando su
debido cumplimiento.
3. PROCEDIMIENTO DE EJECUCION

Para la ejecucion del Plan se llevaran a cabo una serie de medidas preventivas

y de control:

1. Existencia de telas mosquiteras en todas las ventanas que puedan entrafiar
cualquier peligro de entrada de insectos a las instalaciones, evitando asi la

posible entrada de un vector de contaminacion en la Almazara.

2. Colocacion de cebos trampa para roedores, distribuidos por toda la Almazara
por una empresa autorizada y cuya situacion se puede ver en el plano de

colocacion de cebos. ANEXO |

3. Queda totalmente prohibida la entrada de animales domésticos a las

instalaciones de la Almazara.

4. Las canalizaciones y desagties deberan evacuar perfectamente, para lo cual

el Maestro de Almazara realizara un mantenimiento semanal.

5. Los cajetines eléctricos deberan ser estancos, encajar perfectamente y

funcionar de igual manera.

6. Deberan taparse y subsanarse todos los defectos en paredes y suelos tales

como: grietas, fisuras, baldosas sueltas o agujeros.
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7. Todas las instalaciones y equipos deberan contar con el programa de

limpieza y mantenimiento programado.

8. Se debe evitar en todo momento humedades incluso por condensacion, a

través de un adecuado sistema de aireacion (extractores por ejemplo).

9. Todos los dtiles, herramientas y elementos utilizados para el correcto
funcionamiento de la Almazara, deberan estar localizados y colocados en un
lugar situado fuera de la zona de produccion, evitando cualquier contaminacion

cruzada.

10. Cierre hermético de papeleras situadas en cuerpo de fabrica y patio de
recepcion de aceituna, procediendo a su retirada diaria por el servicio de

recogida municipal de basuras.

11. Evitar los derrames y las caidas de productos comestibles en las zonas de

produccion.

12. Mantener permanentemente liberados los pasillos establecidos en los

perimetros interiores de las dependencias.

13. No depositar los productos o mercancias directamente sobre el suelo.

El encargado de efectuar los tratamientos de desinsectacién y desratizaciéon
sera una empresa especializada y autorizada, mediante la aplicacién de
insecticidas y rodenticidas autorizados para su utilizacion en la industria
alimentaria. Siempre quedando claro que sélo se utilizara la “lucha quimica”

cuando sea estrictamente necesario y no como método preventivo.

En este caso en concreto, la empresa autorizada serd EMPRESA, inscrita en el
Registro Oficial con el niumero 01/01/01, la cual debera aportar un Informe en el

que figuren:

Diagnosis de la situacion.
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Certificado de los tratamientos efectuados (colocacién de cebos, control de

los cebos, aplicacién de productos quimicos,..)

Plano de colocacién de cebos utilizados o de productos aplicados, donde se
indicara la situacién de los cebos o del producto e identificacion de éstos

(mediante numeracion).
Fichas técnicas y numero de Registro Sanitario de los productos utilizados.

Nombre y nimero de Registro de la empresa autorizada.

PROCEDIMIENTO DE VIGILANCIA Y ACCIONES CORRECTORAS

El Responsable de Administracion sera responsable de la vigilancia y
elaboracion de acciones correctoras, que mediante inspeccion visual,
comprobard si son 0 no efectivas las medidas llevadas (porta-cebos, telas
mosquiteras,...). Esta inspeccidén se hard mensualmente durante la campafa y

bimensual fuera de ella.

Asimismo, se realizard una inspeccion visual (mensual durante la campafa y
bimensual fuera de ella) de elementos de evacuacién de agua de lluvia y agua

de proceso productivo.
ACCIONES CORRECTORAS
Si se observa la presencia aislada y esporadica de insectos o roedores:

Se revisaran las medidas preventivas para detectar cual de ellas ha

fallado y se restablecera su correcto estado.

Se colocaran trampas de luz con rejillas electrificadas o adhesivas
(insectos voladores) o se utilizaran insecticidas no téxicos a base de piretrinas-
pelitre mediante microdifusién (insectos voladores y corredores), ya que esta
prohibida la aplicacién directa de insecticidas sobre alimentos o en los locales
donde se estén manipulando o se encuentren almacenados. Soélo es posible su

aplicacion en locales vacios, bien al término de la jornada laboral, o cuando se
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queden vacias al finalizar los periodos de elaboracion de productos. Debe
tenerse presente también la necesidad de un periodo de ventilacion de los
locales previo a su reutilizacion tras el empleo de insecticidas. En el caso de
los roedores, se utilizardn dispositivos de ultrasonidos o trampas para

ahuyentarlos o capturarlos.

Si el ndmero de insectos o roedores, hace insuficiente las actuaciones
descritas en el parrafo anterior, se demandaran los servicios de una empresa
de desinsectacion y desratizacion, inscrita en el Registro Oficial de
Establecimientos y Servicios Plaguicidas, debidamente autorizada, que
efectuara una diagnosis de la situacion y actuara de acuerdo a lo establecido
en el Decreto 8/95 de 24 de Enero de 1995 de la Consejeria de Salud de la
Junta de Andalucia.

Aquellas incidencias y sus correspondientes medidas correctoras quedaran

reflejadas en el Registro de Incidencias y Acciones Correctoras.

VERIFICACION

El Responsable de Administracién verificara la eficacia del Plan de Control de

Plagas mediante la realizacion de los siguientes puntos:

a) Verificacién mediante comprobacion de los Registros de Incidencias.

b) Verificacién de que estan registrados los documentos derivados de

las visitas de dicha empresa.
REGISTROS

Los registros generados por el presente Plan General de Higiene, son los

siguientes:

- Formato F-PGH-03/01/01. Registro de Incidencias y Acciones Correctoras.

Estos registros deben ser guardados al menos dos afios.
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ANEXOS

- Contrato con la empresa.

- Diagnosis y tratamientos realizados.

- Ficha técnica y nimero de autorizacion de los productos.

- Plano de las instalaciones donde queda reflejada la colocacion de los

cebos.
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